Ermes

Café Restaurant Labstelle

Zum Aperitif
FProsecco. —pur. —Pfirsichmark. —Apfelsaft, ~Holunder
EUR 3.90 pro Glas
oder
2014 Rosé (Cabernet Sauvignon) Weingartnerei Engelorecht
EUR 2.90 pro Glas

Dazu empfehlen wir
unsere schmackhaften Flammkuchen
mit Spinat. oder Wurzelspeck. oder Schinken. oder Raucherlachs
FUR 3.80 pro Person

Oder Ske stellen sich Inre Happchen geme nach eigenen Vorlieben zusammen:

Fingerfood kalt
Besf Tartar 3.00

Wildschweinschinken. marinierte Eierschwammerin 3.40
Roastbeef. gerdstetes Bauembrot 2.80
Geflugellebermousse. Portweinapfel, Brioche 3.00
Beinschinken. frischer Kren 2.80
Fisch
Gebeizter Saibling. rote Rubencreme 3.00
Raucherfischmousse. Apfel. Safran 3.50
Vegetarisch
Bruschetta 2.80
Ziegenkésemousse 2,50
Salsonale Teigtascherl. Braune Butter 3.20

Suppen
(werden in der Moccatasse serviert)
Paradeis suppe. Basllikumnockert 2,50

Wildkrauterschaumsuppe. gebackenes Leberkndder! 2.50
Klare Huhnersuppe. Broselknoderl 2,50

Wildconsommé mit Butter-Pilznocker! 3.00

Fingerfood warm

Buttermilch-Backhend!, Erdapfelsalat 3.50
Wildbutterschnitzerl, Erdapfelptree 4,20
Schweinsfilet. schwarze Linsen 4.60
Wildschweinragout. cremige Polenta 5.10
Schinkenkipferl 2,00
Eraapfel-Grammelstrudel 2,50
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Fisch
L achsmittelstUck gebraten. Lauchrisotto 4,40

Gegriites Sablingsfilet. Sellerieptres 4.80

Vegetarisch
Karamellisierte Krautfleckerl 3.80

Schwammerlgulasch. Schwarzorotknodel 4.20

Zum suiRen Abschluss

Mini-Apfel- & Topfenstrudel 1.80
Schokowurfel 2,20
Cremeschnitte 2.10

Schokomousse im Glas 2.30

Frichte im Schokomantel 1,50

Lainzer Fingerfood-Buffet

Wildschweinvernackertes auf Bauembrot
Apfel-Kalbsleberpastete
Wildschweinrohwurst
Hausspeck
Hausgemachtes. eingelegtes Sauergemuse
Faschierte Widschweinlaibchen
Dukatenschnitzer!
Wildschweinragout
Kraufleckerl
Senviettenknodel. Erdapfelsalat
Fruchtestreuselkuchen
Topfencreme
Kaiserschmarm
26.00 pro Person
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HERMES Fingerfood-Buffet

Gekréuterte Huhnerbrust, Wiesenkrautersalat
Mearinierter Weiderindstafelspitz, Kéferbohnen. Vogerlsalat, Kemal
Wildschweinschinken. Preiselbeercbers
Brotsalat. Eingelegte Eerschwammer

KAKKK

Wiesenkrauterschaumsuppe. Zitrus-Croutons
Gegriites Forelentlet. Kapembutter. Petersilerdapfel
Rosa gebratene Schweinsmedailons. Ligbstoeklinguini
Geschmortes Lainzer Widschwein. Wurzelrahm. Erdapfel-Pilzroulade
Salsonale Telgtascherl, Walnussbutter
Fru Fru
Schokomousse im Glas. Eingelegte SuBweinbime
Kaiserschmarm
Topfen-Hmbeerwirfel
44,00 pro Person

Mediterranes Fingerfood-Buffet

Tomaten-Mozzarella-Salat
Vitello tonnato
Marinierte Husskrelbse., Avocado

Tramezzini. Prosciutto San Daniele & Rucola

KRR KK

Branzino gegrillt, Blattspinat. Polenta
Salim Boca. Tagliatele

Filzravioli, braune Butter

KAKKK

Tiramisu
Panna Cotta
Himbeertorichen

42,00 pro Person
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Men( |

Krauterschaumsuppe. Zitrus-Croutons

K*xkx

Wildschweinkeule in Wacholderranm. Schmorgemuise. Erdapfelaiochen

Khkk

GrieBflammerie. Besrenroster

26.00 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

MENU 2

(Gebackene Blunzn. Veltinerkraut

Khkk

Gekochter Rindstafelspitz, Cremespinat. Semmelkren

K*xkx

Milchrahmstrudel. Vanilesauce

30.40 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

MENU 3

Apfel-Karottenschaumsuppe. Wanuss-Tascher

Khkkx

Maispoulardenbrustchen. Cremige Thymianpolenta. Zuckerebsenschoten.

K*hkx

Schoko-Tarte. Karamelespurna

31.70 pro Person
Brot, Butter und Gedeck 2.50

estaurant Labstelle
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MENU 4

Ziegenkasemousse.
Knackige Blattsalate. Brotchip.

KhAkkk

Waller. ,Steirische Art". Salzerdapfein

*xkrk

Pochierter Lachs.,
Kapermbutter. Cremige Polenta. Paradeiserwdrfeln.

K*xkrk

Himbeer- Tiramisu.

42.80 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

Menu 5

Petersiwurzelcremesuppe.

KrAkk

Gebackenes Hi. auf getriffeltern Erdapfel-Spinatnest

KrAAk

Duett vom Lainzer Wildschwein.
Thymian-Erdépfelptmes. Romanesco

*kkkk
Nougatkndderl. Orangen-Minzsalat.
45,20 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

Menu 6

Waldpilzconsommeé. Ricotta-Piztascher

KrAkk

HUhnerleber. Orangen-Karameljus. Zupfsalat

*xkxk

Zwelerlel vom Kalb . Sauerahmsouffié. Babykarotten.

*xkrk

Warmes SchokokUichlein.

46.60 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

Firmenb
Bank
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BUFFET VARIANTE |
BAUERNSPECK. Opas ROHGESELCHTES

eingelegtes Essiggemuse. frischer Kren & Senf
WILDSCHWEINVERHACKERTES. KRAUTERTOPFEN
,GABELBISSEN" Matjes. Franzésicher Salat
BRATTCARPACCIO. Senfcreme

Bauembrot

Kk kA

Kraftige RNDSSUPPE. KrauterTrittaten

*kkkk

Lainzer WILDSCHWEINKEULE geschmort, Erdapfelaibchen. Wurzelgemuse
Gebratenes FORELLENFILET, Petersilerdapfeln. Saisonales GemUise
JUNGSCHWEINSBRATEN, Sauerkraut. Knodel
KASESPATZLE. Rostzwiebeln.

*kkkk

GRESSFLAMMERIE. Beerenragout
Uberbackene TOPFENPALATSCHINKEN
SCHOKOLADEMOUSSE. frisches Fruchtmark

36.80 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

VARANTE |l
BEINSCHINKEN vom Schinkenspanner. frischer Kren. Senf

Marinierte Scheiben vom gekochten WIENERWALD RIND. Kéaferbohnen. Kemdl
ROTE RUBEN. Schaffrischkase
RAUCHERFORELLE. Oberskren
Ofenfrisches Brot & Baguette

Kk kA

HUHNEREINMACHSIUPPE. Gemuse. Broselknodert

*kkkk

Lainzer HIRSCHPFEFFER, Kohlsprossen. Erdapfel-Piztlaibchen. Gertinrte Preiselbesren
Gegriites LACHSMITTELSTUCK. Cremige Polenta.
Gekochtes SCHULTERSCHERZL. Cremespinat, Rost
KRAUTFLECKERL. Blattsalat

*kkkk

TOPFENCREME. Marllenragout
Mit Waldmeister parfumierter FRUCHTSALAT
STRUDELVARIATION. Vanilesauce

44,20 pro Person
Brot, Butter und Gedeck 2.50

HERMES Cafe Restaurant Labstelle T+431804 1323 Firmenbuch 4054549
Michael Ramssl e U F+4318041323-15 Bankveroindung AT76 2023 0000 0050 6287

Lainzer Tiergarten, 1130 Wien office@nermes-villa.at UD: ATU 68298647
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VARANTE Il

ZEGENKASE im Speckmantel. Wiesenkrautersalat
EERSCHWAMMERLSULZ. Vogerisalat, Himbeervinaigrette
Hausgebeizter LACHS. Dillsenf
Sommerliche SALATE. Zwelerlel Dressing. Toppings.
Ausweahl an ofenfrischem Brot & Gebéack

Kk kA

WIESENKRAUTERSUPPE. Brotcroutons
Geschmorter KALBSTAFELSPITZ. Thymian-ErdapfelpUree. Speckiisolen
Gebratenes ZANDERFLET . Topinamburgrostl.
ROULADE vom Lainzer WILDSCHWEIN, Erdépfellaibchen.
PIL/TASCHERL. Braune Butter
CREME BRULEE
HIMBEERTRAMISU
ERBEER-JOGHURT-SCHNITTE
Valhrona SCHOKOTORTCHEN

48,60 pro Person
Brot. Butter und Gedeck 2.50

(Getrankepauschalen

Geme bieten wir Ihnen folgende Pauschalen Ur 6 Stunden an:

Light Weltra Brau vom Fass. Akoholfrele Getranke. Tafelwein wel3 & rot, 24.80p.P.

Standard Weltra Brau vom Fass. Alkoholfreie Getranke. 34.60 p.P,
GV Hilius, HAGN, Zw. BAUER. Kaffee/Tee

Exclusiv Prosecco. Akoholirele Getranke. Weltra Brau vom Fass. Kaffee/Tee 42.80p.P.
Riesling RABL oder GV SCHLOSS GOBELSBURG. BF IGLER oder Revalution BIO. ZILLINGER.

Zuvor oder danach werden alle Getranke nach Verbrauch verrechnet,

HERMES Cafe Restaurant Labstelle T+431804 13283 Fimenbuch 4054549
Michael Ramssl e.U F+4318041323-156 Bankverbindung AT76 2023 0000 0050 6287
Lainzer Tiergarten, 1130 Wien office@nhermes-vila.at UD: ATU 68298647
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Cetranke 4 la carte

Weitra Bler 0.331 a 2.90
Romerguelle Mineralwasser 0.751 a 4.90
Apfelsaft naturtrib 0.251 a 2.80
Ffirsichnektar, Johannisbeere, Traubensaft 0.251 a 3.00
Prosecco D.0O.C, 0.751 a 21.00
Gruner Veltiner Sekt. HUBER 0.751 a 30.00
Rosé Sekt Pinot Noir. HUBER 0.751 a 32.00
WeiBwein

Welschresling. ARTISAN. Neusiedlersee 0.751 a 17.00
Gruner Veltiner Filius. HAGN, Weinviertel 0.751 a 17.00
Gruner Velliner Lossterrassen. SCHLOSS GOBELSBURG. Kamptal  0.75 | a 21.00
Riesling Terrassen. RABL. Kamptal 0.751 a 21.00
Chardonnay vom Kalk, ALTENBURGER. Neusiedlersee 0.751 a 23.00
Sauvignon Blanc Klassik. MUSTER. Sudsteiermark 0.751 a 27.00
Geloer Muskateller Klassik, SKOFF, Sudsteiermark 0.751 a 26.00
Rotwein

Zweigelt. BAUER. Neusiedlersee. 0.751 a 18.00
Zweigelt Eichkogel Reserve, KRUG, Themmenregion 0.751 a 27.00
Blaufrankisch Klassik. IGLER. Mittelourgenland 0.751 a 22.00
Blaufrankisch Goldberg. J. HEINRICH, Mittelourgenland 0.751 a 29.00
Cabemet Sauvignon. PENEISL. Mittelburgenland 0.751 a 34.00
Pinot Noir. LANDAUER-GISPERG. Thermenregion 0.751 a 24.00
Revalution BIO (Regent/Raosler). ZILLINGER. Weinviertel 0.751 a 24.00
St Laurent. GSELLMANN & HANS. Mittelourgenland 0.751 a 26.00
St Laurent Reserve. AUMANN, Thermenregion 0.751 a 32.00
Redmont BI/CS/Sy/Zw). MARKOWITSCH. Camuntum 0.751 a 36.00
Kaffee Klassik Blend — Rosterei At Wien

Kleiner Espresso 2.20
GroBer Espresso 3.80
Melange/Cappuccino 3.40
Caffe Latte 3.60
Tee - Althaus

Darjecling, Earl Grey, Masala Chal, Rolbusch Gruntee,

Lindenblute, Plefferminze, Fruchte, Verveine 3.50

T+431804 1323 Fimenbuch 4054549
F+4318 3283

office@hermes-v UD: ATU 68298647
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Mitternachtssnack
Klassische Gulaschsuppe mit Geback a 5.80

Kaminer Speck mit fischem Kren, Hirschronwurst, Hausgemachtes Sauergemuse, Bregenzerwalder Alpkase,
Bauemborot a 10.60 pro Person

Auswahl an reifen Hart- & Weichkase mit Gewlrznonig, Bauembrot & ofenfrisches Baguette a 12.90 pro Person

Blumenschmuck

wir empfenlen folgenden Floristen:
Wilde Rose

Frau Claudia Drozda-Rozensky
St Velt-Gasse 53

1130 Wien

Tel. 01 87965 15

Selbstverstandich kann der Blumenschmuck auch vom Veranstalter selost eingetracht werden,

Musik

Sie mochten geme einen DJ organisieren? Wir garantieren Stimmungsmusik von
Steve NICK

T +43 676 33 68 596

E: steve.nick@me.com

I Stevenick.com

Live Musik

DUO maximo

T +43 650 28 067

E. info@maximo-music.at
WWW.maximo-music.at

Shuttle
Geme holen wir Sie und Inre Gaste mit unserem Golfcart ab und bringen sie auch wieder zum Lainzer Tor zurtick, Dafur
berechnen wir einen Pauschalpreis von EUR 150.00.

Offnungszeiten H
Wir mochten darauf hinweisen, dass wir bei Abendveranstaltungen nur eine begrenzte Bewiligung der Offinungszeiten
anbieten konnen und diese mit spatestens 3:00 Unr enden muss.

Kalkulation
Um einen Tell des Restaurants exklusiv fur Sie zu resenvieren, erlauben wir uns einen Mindestumsatz von EUR 3.000,00
festzulegen.
Um das gesamte Restaurant exklusiv fur Sie zu reservieren, erlauben wir uns einen Mindestumsatz von EUR 6.000,00
festzulegen. Solte die Konsumation der Speisen- und Getrankeleistung diesen Betrag nicht erreichen, wird die Differenz
als Raummiete verrechnet.

Alle Preise verstehen sich inklusive Umsatzsteuer

Firmenbuch 4 49

76 2023 0000 0050 6287

Ram.

Lainzer Tiel
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WAS ICH SONST NOCH OFT GEFRAGT WERDE. ...

- Wo koénnen standesamtliche Hochzeiten oder eingetragene Partnerschaften abgehalten werden?
Der Tignersaal des Wien Museum in der Hermesyvila ist fur standesamtliche Hochzeiten genehmigt.

Anfragen von freien Terminen sowie Anmietung bitte direkt an das Wien Museum.

Frau Christine Koblitz

T, +43 1 505 87 47 84033

E. christine. koblitz@wienmuseum. at

- Durfen Gaste mit dem Auto zufahren?

Nein, prinziplell mussen alle Gaste zu FUB zum Restaurant spazieren oder Sie nehmen unseren E-Shuttle-Service in
Anspruch. Hierfur stehen 2 Golicarts mit einer Kapazitat von 7 beziehungsweise 13 Sitzplatzen zur Verfugung. Es gibt
keine fixen Abfahrtszeiten, Gaste werden auf Anfrage vom Haupttor — Lainzer Tor abgeholt as auch wieder zurick
gebracht,

Findet die Hochzelt im Tilgnersaal statt, kann das Brautpaar um 3 Einfanrtsgenehmigungen el der MA 49 ansuchen,
Herr Daniel Gattermeyer

T. +43 1 4000 495617

E. daniel.gattermeyer@wien.gv.at

- Durfen Lieferanten zufahren®?
Ja, Lieferanten (Blumen/Torten/Technik/Musik) erhalten am Tag selbst beim Lainzer Tor eine Einfahrtsgenehmigung.
Hierfur muss nicht im Vorfeld angesucht werden.

- Welche Technik steht zur Verfugung?

Eine Hausanlage sowie ein Funkmikrofon stehen zur kostenlosen Nutzung bereit. Hier kann mittels USB-Stick Musik
abgespielt werden,

Die Tonanlage ist ebenfalls mit einem Chinch- beziehungsweise Klinke-Anschluss versehen, sodass diese mit einem
Mischoult (vom DJ/LLive Band) oder mittels Laptop mitbenttzt werden kann,

Beamer/Leinwand oder ahnliches sind nicht vor Ort, kénnen aber geme Uber unseren Kooperationspartner angemietet
werden. Wir Uoemehmen dies geme fur Sie.

- Wie werden die Tische gedeckt?

Unsere eckigen Tische werden nach Ihren individuellen Vorstelungen zusammengestelt und mit weiBer Tischwasche und
Mundserviette eingedeck.

Runde Tische stehen nicht zur Verfugung, kénnen aber auf Wunsch geme extem angemietet werden. Kosten werden je
nach Aufwand weiterverrechnet.

Weil3e Hussen stehen keine zur Verfigung. Konnen ebenfalls geme inklusive Stuhl extem angemietet werden,

- Sind Stenhtische fur den Empfang vor Ort?

Geme stellen wir Ihnen 8 Stehtische mit champagnerfarbenen Stretch-Hussen kostenlos zur Verfigung.

- Kann ich den eigenen Wein mitbringen”?
Ja, geme konnen Sie Ihren Lieblingswein selbst organisieren. Wir berechnen EUR 12.00 Stoppelgeld pro gediineter
Hasche.

- Kann ich einen Caterer mittoringen’?
Leider nein. In unserer Kuche wird alles direkt vor Ort frisch zubereitet und der Kuchenbereich wird auch fur den reguléren
Betrieb verwendst, Somit kdnnen wir keinen Platz fur Fremdpersonal zur Verfigung stellen,

- Welche zusatzlichen Kosten fallen noch an”?
Der E-Shuttle (EUR 150.00 Ganztags) sowie eine Servicepauschale von 7% der Gesamtkonsumation welche dlle
Mitarbeiterkosten nach 24 Uhr, Reinigungskosten sowie TIP inkludiert.

Labstele

&

06287




